Feldsalat mit Kartoffeldressing, Croutons und Speck € 7,00

Blattsalate mit Sprossen, Krautern und Hausdressing € 7,50

L

Carpaccio vom Angus-Rind
mit gerosteten Kirbiskernen und Parmesan

Hausgemachte Kalbsfleischterrine
mit Triffeln und Blattsalaten

Italienischer Vorspeisenteller
mit eingelegten Gemiisen und Parmaschinken

Rosa Entenbrust mit marinierter Avocado

Gebratene Scampi auf Wildkrautersalat mit Chutney

Gebackene Kichererbsenkrapfen
auf Spargelgemiise und Tandoorischaum

Rote Beete Essenz mit Rinderfiletspitzen
Schaumiges Kartoffelslippchen mit Mettwurst

Gebratenes Kabeljauriickenfilet mit Lauchgemdise,
Butterkartoffeln und Pommerysenfschaum,

Gebratenes Meeraschenfilet mit Pestorisotto
und Thymiansauce

Steak vom Angus-Rind
mit Pilzen, Krauterbutter und Blattsalaten

Maish&hnchenbrust mit Portweinjus,
Kohlrabchen und Auflaufkartoffeln

Geschmorte flache Rinderschulter in Barolosauce
mit Kartoffelpiree und Rahmwirsing

Rosa Lammkaree auf Rahmpolenta,
griinem Spargel und Rosmarinjus

Dreierlei Créme Brilée

Schokoladenvariation

Amarettoparfait

Topfenknddel auf Rotweinbirnen in Butterbréseln
Kaseauswahl mit Trauben

Montag 08 Marz 2010

Alle Preise in EUR inklusive 19% MwSt.
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